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Packaging Formato Peso netto Peso sgocciolato

2.000g | 1.800g 1.200g
1.000: 900 650
Vaschetta 9 9 9
5009 4509 3509
3009 290g 180g
ALTRI TIPI DI CONFEZIONAMENTO A RICHIESTA
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Carciofi interi alla Pugliese Melanzane grigliate
in olio di semi di girasole in olio di semi di girasole
Artichokes “Pugliese style” Grilled eggplants in sunflower oil

in sunflower oil

Antipasto Fantasia “Premium” Carciofi spaccati “alla Romana” grigliati Antipasto Fantasia “Ricco”
in olio di semi di girasole in olio di semi di girasole in olio di semi di girasole
Appetizer Fantasy “Premium” Artichokes cleaved “Romana style” Appetizer Fantasy "Rich"
in sunflower oil grilled in sunflower oil in sunflower oil

Carciofi con gambo “alla Romana” Zucchine grigliate Cipolle Borettane grigliate
grigliati in olio di semi di girasole in olio di semi di girasole in aceto balsamico
Artichokes whit stem “Romana style” Grilled zucchini in sunflower oil Grilled onions Borettane
grilled in sunflower oil in balsamic vinegar

Peperoni grigliati Pomodori secchi Antipasto Fantasia “Premium”
in olio di semi di girasole in olio di semi di girasole in olio di semi di girasole
Grilled peppers in sunflower oil Dried tomatoes in sunflower oil Appetizer Fantasy “Premium”

in sunflower oil

Melanzane a filetti Carciofi interi alla Pugliese Cipolle Borettane grigliate
in olio di semi di girasole in olio di semi di girasole in aceto balsamico
Eggplant strips in sunflower oil Artichokes “Pugliese style” Grilled onions Borettane

in sunflower oil in balsamic vinegar
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Carciofi con gambo “alla Romana” Carciofi spaccati “alla Romana” grigliati Peperoni grigliati
grigliati in olio di semi di girasole in olio di semi di girasole in olio di semi di girasole
Artichokes whit stem “Romana style” Artichokes cleaved “Romana style” Grilled peppers in sunflower oil

grilled in sunflower oil grilled in sunflower oil

Carciofi con gambo “alla Romana” Melanzane grigliate Carciofi “alla Romana” grigliati
in olio di semi di girasole in olio di semi di girasole in olio di semi di girasole
Artichokes whit stem “Romana style” Grilled eggplants in sunflower oil Artichokes “Romana style”
in sunflower oil grilled in sunflower oil

Peperoncini con tonno Antipasto Fantasia “Ricco” Zucchine grigliate
in olio di semi di girasole in olio di semi di girasole in olio di semi di girasole
Peppers stuffed whit tuna Appetizer Fantasy "Rich" Grilled zucchini in sunflower oil

in sunflower oil in sunflower oil




1.700g

Packaging Formato Peso netto Peso sgocciolato

3.100g | 2.900g 1.900g
1.700g | 1.500g 900g
1.062g 8509 6509
Vaso
720g| 660g 450g
5809 5509 3509
314g| 290g 180g
ALTRI TIPI DI CONFEZIONAMENTO A RICHIESTA Carciofi spaccati “alla Pugliese” Carciofi spaccati grigliati

in olio di semi di girasole in olio di semi di girasole
Artichokes cleaved “Pugliese style” Artichokes cleaved
grilled in sunflower oil grilled in sunflower oil

Carciofi “alla Romana” grigliati Carciofi a spicchi Olive “Bella di Cerignola” in salamoia
in olio di semi di girasole in olio di semi di girasole Olives “Bella di Cerignola” in brine
Artichokes “Romana style” Artichokes quarters
grilled in sunflower oil in sunflower oil

Peperoni grigliati Zucchine grigliate . Melanzane grigliate
in olio di semi di girasole in olio di semi di girasole _in olio di semi di girasole
Grilled peppers in sunflower oil Grilled zucchini in sunflower oil Grilled eggplants in sunflower oil

Melanzane a filetti Peperoncini con tonno Pomodori secchi
in olio di semi di girasole in olio di semi di girasole in olio di semi di girasole
Eggplant strips in sunflower oil Peppers stuffed whit tuna Dried tomatoes in sunflower oil

in sunflower oil

Funghi “Champignon” a fette Funghi “Champignon” a fette Antipasto Fantasia “Rustico”
in olio di semi di girasole trifolati in olio di semi di girasole in olio di semi di girasole
Mushrooms "Champignon" sliced Mushrooms “Champignon” sliced Appetizer Fantasy “Rustic”

in sunflower oil trifolati in sunflower oil in sunflower oil




Packaging Formato Peso netto Peso sgocciolato

5.000g | 4.250g 2.000g
3.000g | 2.650g 1.300g
Latta
3.000g | 2.650g 1.200g
20kg | 17,5kg 10kg

ALTRI TIPI DI CONFEZIONAMENTO A RICHIESTA
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Carciofi spaccati “alla Romana” grigliati
in olio di semi di girasole
Artichokes cleaved “Romana style”
grilled in sunflower oil

Carciofi a fettine al naturale
Artichokes sliced to natural
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Pomodori “Ciliegino” semi-dry
in olio di semi di girasole
Cherry tomatoes semi-dry
in sunflower oil

Melanzane grigliate
in olio di semi di girasole

Grilled eggplants in sunflower oil

Carciofi interi al naturale
Whole artichokes to natural
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Carciofi “alla Romana” grigliati
in olio di semi di girasole

Artichokes “Romana style” grilled

in sunflower oil

Carciofi a spicchi al naturale
Artichokes quarters to natural

Pomodori secchi
in olio di semi di girasole

Dried tomatoes in sunflower oil
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Olive “Bella di Cerignola” in salamoia
Olives “Bella di Cerignola” in brine

Carciofi rustici grigliati
in olio di semi di girasole
Rustic grilled artichokes

in sunflower oil

Carciofi con gambo “alla Romana”

in olio di semi di girasole

Artichokes whit stem “Romana style”

in sunflower oil

Carciofi a fettine
in olio di semi di girasole
Artichokes sliced in sunflower oil
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Peperoni grigliati
in olio di semi di girasole
Grilled peppers in sunflower oil

Lattone da 20 kg per prodotti semilavorati

(carciofi, cipolle, peperoni, ecc.)

Big tin of 20 kg for semi-finished products

(artichokes, onions, peppers, etc.).
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ANTICA VALLE D’'OFANTO SANFERDINANDESE S.R.L.

Lavoragione e Mﬁmwn@ i /9&06%% oalbﬁulﬁeoﬁ

AZIENDA

L'Azienda "Antica Valle d’Ofanto Sanferdinandese s.rl." & una realta in forte ascesa
specializzata nella produzione di carciofi, olive, peperoni e altri prodotti ortofrutticoli, conservati
sott'olio, al naturale, in salamoia e in aceto, molti dei quali tipici, originari della zona di
appartenenza, la Puglia, terra di antichi sapori mediterranei.

Attiva da tempo, conosciuta e rinomata prima con il prodotto semilavorato e in seguito con il
prodotto finito, mette in primo piano la trasformazione dei prodotti ma soprattutto la qualita delle
materie prime, accuratamente selezionate e controllate, accompagnata dalla scelta ben radicata
di lavorare un prodotto che si diversificasse da quelli presenti sul mercato, perché lavorato
esclusivamente dal fresco e non dal salamoiato.

Ad oggi, oltre a coprire una vasta fetta del mercato italiano, AVO esporta gran parte della sua
produzione principalmente in Germania, Belgio, USA e Canada.

Grazie ad una sapiente e costante ricerca volta al costante miglioramento del processo
lavorativo, I'Azienda offre prodotti di alta qualita, garantendo sempre il rispetto delle norme
vigenti in materia di sicurezza alimentare.

Antica Valle d'Ofanto Sanferdinandese s.r.l.
Via Trinitapoli, 7
76017 San Ferdinando di Puglia (BT)
Tel. +39.0883.621345 - Fax +39.0883.625175
E-mail: avo.amministrazione@gmail.com - PEC: anticavalle@pec.it




